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KAYA CAFE PARIS

SAVEURS DE SINGAPOUR

LES PLATS SINGAPOURIENS

RIZ AU POULET HAINANAIS ¢
Notre spécialité. Riz parfumé a l'ail et au gingembre avec une tendre cuisse
de poulet. Servi avec les 3 sauces iconiques. Le plat national de Singapour ™ .

CURRY DE POULET SINGAPOURIEN j

Deux pilons mijotés avec pommes de terre dans un curry coco. Servi avec riz.

CURRY DE LEGUMES SINGAPOURIEN (7) J

Légumes mijotés dans un curry coco singapourien. Végane. Servi avec riz.

Supplément : ceuf / achar / riz +2€

SPECIALITES DU SAMEDI
LAKSA =% J 16.90€

27

Un célébre plat singapourien. Nouilles de riz épaisses dans un bouillon
riche a base de crevettes.

BRUNCH TRADITIONNEL 9€
Kaya toast, deux ceufs mollets et un kopi/teh. Typiquement singapourien.

ENCAS

ROTI PRATA 5€
Deux pains plats feuilletés, servi au choix avec curry de poulet ou de

legumes.

SALADE DE CONCOMBRE ue

Avec de lhuile de s€same et du vinaigre.

SALADE “ACHAR” J # ue

Salade peranakan au vinaigre, aux graines de s€same et aux cacahuétes.

Choisissez votre niveau de piquant: // ﬁ j

d‘ (@kayacafeparis En cas d'allergie ou d'intolérance alimentaire, merci de nous en informer.
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KAYA CAFE PARIS
35 RUE SAINT LAZARE PARIS 75009

@kayacafeparis
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SERVICE TRAITEUR - PRIVATISATION - RESERVATIONS

Consultez notre site - www.kayacafeparis.com
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KAYA CAFE PARIS

CARTE BOISSONS ET DESSERTS

KOPI

Café traditionnel
singapourien

TEH

Thé traditionnel
singapourien
4€

YUAN YANG ¢

Café ou thé ? Pourquoi choisir ?
Les deux, dans une seule boisson.

5€

personnalisez votre boisson

chaud sans lait avec sucre
froid lait de vache un peu sucreé
lait d’avoine sans sucre

POUR LA VERSION CLASSIQUE, DEGUSTEZ-LA SUCRE ET AVEC DU LAIT.
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MILO ge e f
Boisson chocolatée au malt, culte en Asie du Sud-Est. Chaud ou froid.
MILO DINOSAUR 5€
Milo glacé avec une montagne de poudre de Milo sur le dessus.
BANDUNG 6€
Lait sucré parfumé a la rose.
JUS DE CITRON VERT GLACE 5€
RANDUNG Le traditionnel lime juice, incontournable pour se désaltérer.
g FIZZY RIBBY 6€
Boisson pétillante au cassis, inspirée du célébre Ribena.
LITTLE RED SMOOTHIE 8€
Fruits rouges, banane, lait d'avoine, eau de coco.
GREEN CITY SMOOTHIE 8€

Epinards, banane, eau de coco, créme de coco.

MILO GODZILLA 9€

Milo, lait concentré non sucré, rhum, baileys, chantilly.

KOPI O MARTINI 9€

Espresso martini avec du café singapourien “kopi”.

GIN & TONIC 7€

COSMOPOLITAN 8€

BIERE LBF 33CL PALE ALE 6€

BIERE LBF 33CL IPA 6€ E 2

VIN ROUGE/ BLANC I12CL u€/verre *GODZLLA NON INCLUS {
.

Toutes nos recettes sont fait maison par notre cheffe patissiere.

PANDAN CHIFFON CAKE 5€

Un gateau léger et moelleux, préparé avec du
jus de pandan frais. Servi avec une portion de
notre kaya fait maison.

KAYA TOAST 5€

Shokupan garni de kaya et de beurre
legérement salé. Le kaya est une confiture
singapourienne au pandan, jaune d’ceuf, gula
melaka et créme de coco.

KOPI-MISU 5€

Tiramisu a la singapourienne — au kopi,
avec une finition poudre de kopi pour un
max de peps.

TEH-MISU 5€

Thé-misu préparé avec du thé singapourien.
Saupoudré de poudre de thé et de lait en
poudre. Crémeux et |eéger.

KAYA CHOUX 3€

Choux fait maison garnis dune créme
patissiére au kaya.

YUAN YANG LOAF CAKE U4€

Cake moelleux au thé et kopi
singapouriens. Parfait avec une tasse de
teh ou de kopi.
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