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DE 17H-22H



POULET FRIT UMAMI 
Ou “Har Cheong Gai”. Ailes de poulet 
frites marinées à la pâte de crevettes.

7€ 

NGOH HIONG
Rouleaux croustillants de poulet épicé aux cinq 

parfums enveloppé dans une peau de tofu.
7€ 

FRITES DE PATATE DOUCE 
7€

S U R  L E  P O U C E

CURRY PUFF VÉGÉTARIEN
Pâte feuilletée garnie d'une farce au curry avec
des pommes de terre, des légumes et de l’œuf.

7€ 

RAVIOLIS CROUSTILLANTS
Poulet ou végétarien.

7€



C O C K T A I L S

KOPI O MARTINI
Martini infusé au Kopi (café Singapourien)

alliant amertume et élégance.
14€ 

KOPI O VODKA

ACCOMPAGNE BIEN UN CURRY PUFF OU NGOH HIONG 



MILO GODZILLA
Cocktail onctueux et chocolaté à base de

rhum brun, baileys, et surmonté d'une
généreuse couche de Milo 

14€ 

C O C K T A I L S

LAIT AU MILO 

RHUM

CRÈME CHANTILLYMILO POWDER

ACCOMPAGNE BIEN DES RAVIOLIS

BAILEY’S



BLACK CURRENT “RIBENA” SPRITZ 
Cocktail rafraîchissant à base de vodka et de “Ribena”,
pétillant et fruité, pour une touche sucrée et vivifiante.

Version sans alcool possible
8/13€ 

C O C K T A I L S

CRÈME DE CASSIS

VODKA

TONIC

ACCOMPAGNE BIEN DU POULET FRIT UMAMII



GULA MELEKA COLADA
Un twist exotique de la colada classique, avec
crème de coco, jus d’ananas, rhum et sirop de

gula melaka. Doux, onctueux et dépaysant.
14€ 

C O C K T A I L S

PINEAPPLE JUICE

CRÈME DE COCO

SIROP DE GULA
MELAKA

RHUM

ACCOMPAGNE BIEN DES NGOH HIONG



UNE BIÈRE/UN VIN 
+

UN SNACK “SUR LE POUCE”

BIÈRE BOUTEILLE PALE ALE
6€ 

BIÈRE BOUTEILLE IPA
6€ 

VIN ROUGE
4€ / verre

VIN BLANC
4€ / verre

B O I S S O N S  A L C O O L I S É E S

H A P P Y  H O U R  ( 1 7 H - 2 0 H )

10€
nya

n
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